‘Ces lapas

Mini vewlecuno de printemps (8 pees) 9.50
Buwschello, tomate et basilic (8pces) 9.50
Creveltes panées (8 pces) 9.50
Toasl de sauumen (umé (6 pces) 12.-
Teast tarttane (6 pees) 12.-
Teasl feie guay (4 pces) 13.-
Toast jamben ow (6 pees) 9.50
Pument pané el faci o fremage blanc (6 pees) 9.50
Poulel pané anemaliaé aw citnew et peivie neiu8 pees) 9.50
Reeati aw guwyéne (6 pces) 9.50
Plounchellte de saucisse 12.-
Friles  pelile 5.50
gruande 9.50
‘Cea dalades
Salade verte, sauce francaise ow italienne 8.50 .-
Galade mélée, dauce froumngcaide ew todierune 9.50 14.50
Galade de soumenw fumé 18.- 24.-
Salade de poulet 17.- 22.-

Galade de (elov, temales, concembre el elives 19.- 25.-



Pes plals proids

Tatore de beewly claddicgue ew o Uitolienune 2t.- 39.-

loawt, (uiles el solovde
Tonlavve de ilet de beewly clasdioue ew av Uitodlierune
loat, (iles et salade

Galade de chewre chaud payumé o miel 16.-

Vitelle torunatte, salade vente el friles
Assietle valoisouwune
Adsietle de joumben ow

Cen pales

Gpaghelli ow peyune dounce tomaotte
‘Casagne belegnaise maisen

43.-

Q.-
28 .-
32.-
Q.-
29.-
26.-

U.-
U.-
U.-
26.-
25.-



Led viandes

Filel de beew)y . henbes
e meillesy

poné de cow pere av lov meuliovude

Cuwisse de lopin aw peivven, elives el signons

Tagliato de peulel, wiccelo, tlomate, poumesoun

el aauce bolsoumicgue

Ced peivdeny

Filel de dawvade et aa daumce méditerviounéernne
(temate, basilic et cipres)

44 .-
49.-

32.-

3M.-

33.-

Tous cedy platy sent senvis awec legumes el frites,



Cen dessendsy

Tovouwmisw .-

Meellewx aw checelal, et s beule de glace vonille 13.-

Tanle aux furitsy 5.-

Creme deuble de guwyene, uits vouge el meningues 14 .-

Addietle de remage 14 .-

Cante des glaces Meenvenpick



